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EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE, REALIZACJA ZAJEC DYDAKTYCZNYCH,
WERYFIKACJA EFEKTOW UCZENIA SIE

Cel ksztalcenia:

Przygotowanie studentéw do poszczegélnych etapow realizacji pracy
dyplomowe;j
Przygotowanie prezentacji i1 przedstawienie wynikéw uzyskanych

podczas wykonywania poszczegdlnych etapéw pracy dyplomowe;.

Tresci programowe:

Opracowanie wybranych zagadnien wchodzacych w sktad tematu pracy
dyplomowej w formie projektow samodzielnie wykonywanych przez
studenta. Przygotowanie studium literaturowego.

Opracowanie wybranych zagadnien wchodzacych w sktad tematu pracy
dyplomowej w formie projektow samodzielnie wykonywanych przez
studenta. Przygotowanie, wykonanie czg$ci praktycznej
(eksperymentalnej) pracy dyplomowe;.

Metody dydaktyczne (ksztalcenia):

Projekt wykonany samodzielnie.

Rygor zaliczenia, kryteria oceny osiagnigtych efektow
uczenia si¢, sposob obliczania oceny koncowe;:

Warunkiem uzyskania zaliczenia z przedmiotu jest osiagnigcie
wszystkich wymaganych efektow uczenia si¢ okre§lonych dla tego
przedmiotu. Uzyskanie pozytywnych ocen ze wszystkich form zajg¢
wchodzacych w sklad tego przedmiotu jest rownoznaczne z jego
zaliczeniem 1 zdobyciem przez studenta liczby punktéw ECTS
przyporzadkowanej temu przedmiotowi.

Sposob obliczenia oceny koncowej okreslony zostat zarzadzeniem
Rektora URad.

Kryteria

Bardzo dobra (5.0) - Student samodzielnie formutuje problem
badawczy, krytycznie analizuje literaturg, stosuje zaawansowane
metody badawcze. Praca jest oddana przed terminem, prezentacja jest
WZOrcowa.

Dobra (4.0) - Student poprawnie realizuje plan pracy, wykazuje
umiejetnos¢ selekcji  zrodetl. Prezentacja jest merytoryczna, ale
wymaga drobnych uzupetnien.

Dostateczna (3.0) - Student z pomoca promotora realizuje podstawowe
zatozenia pracy. Literatura jest dobrana w sposob ograniczony.
Prezentacja zawiera btedy formalne.

Niedostateczna (2.0) - Student nie przygotowal planu pracy, nie
przedstawil postgpéw w pisaniu lub nie wyglosit referatu. Brak
osiagniecia kluczowych efektéw uczenia sig.

Efekty uczenia si¢ dla przedmiotu w odniesieniu do efektow kierunkowych i formy zajgc Ly Vgsgglil;a:ijé G
Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu .
Numer (PEU) erel:l?(I;ulilckz?tri}; Forma Metody
efektu Student, ktéry zaliczyl przedmiot si Forma zajec weryfikacji sprawdzania
uczenia si¢ (W) zna i rozumie/ (U) potrafi /(K) jest ¢ (zaliczen) ioceny
. (KEU)
gotow do:
prawa, pojecia, zjawiska, metodologi¢ badan
oraz trendy rozwojowe w dyscyplinach nauki
o zarzadzaniu i jakoSci, technologia zywnosci .
i zywienia i inZynieria chemiczna oraz zna Sprawozdanie,
YWl Y . K W0l . Odpowiedz prezentacja
Wi pojecia, metody i narzedzia statystyczne oraz Projekt
. e . K w03 ustna wybranego
informatyczne umozliwiajace analiz¢ danych, - .o
. ; . . zagadnienia
i procesoOw, w tym wspomagajace prezentacje
rezultatow badan w zakresie zarzadzania
zywieniem i Zywnoscig.
dobra¢ i projektowaé,  wskazywac, Sprawozdanie,
Ul proponowa¢ nowe pomysiy i rozwigzania K_U04 Projekt Odpowiedz prezentacja
zadan z zakresu zarzadzania zywieniem i ustna wybranego
Zywno$cia. zagadnienia
po‘Fraﬁ redag(?wac spojne WypOWle.dZI .ustne Sprawozdanie,
i pisemne w jezyku obcym na poziomie B2 . .
: . . . Odpowiedz prezentacja
U2 oraz w Wwyzszym stopniu w zakresie K U007 Projekt
. . . .. . . ustna wybranego
specjalistycznej  terminologii  zwigzanej .o
LTS L. zagadnienia
z zarzadzaniem zywieniem i Zywnoscia.
U3 samodzielnie planowaé i realizowaé swdj K U09 Projekt Odpowiedz Sprawozdanie,




proces uczenia si¢, dazac do statego
podnoszenia wlasnych kwalifikacji oraz .
. ; \ prezentacja
formulowa¢ i rozwigzywaé problemy oraz
. . . L K U10 ustna wybranego
wykonywac zadania typowe dla dziatalno$ci Lo
. S . zagadnienia
zawodowej W zarzadzaniu zywieniem i
Zywnoscia,
polemizowac¢ i uznawac znaczenie posiadanej Sprawozdanie,
K1 Wledgy oraz odblera}nych tresci w K KOl Projekt Odpowiedz prezentacja
rozwigzywaniu problemow poznawczych i = ustna wybranego
praktycznych zagadnienia
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Swietlikowska K. (red.): Surowce spozywcze pochodzenia roslinnego, , Wydawnictwo SGGW, Warszawa 2008.
Litwinczuk A., Litwinczuk Z., Bartowska J., Florek M.: Surowce zwierzgce ocena i wykorzystanie, PWRIL, Warszawa
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Sikorskie Z. E.: Ryby i bezkregowce morskie: pozyskiwanie, wlasciwosci i przetwarzanie, Wyd. Naukowo-Techniczne,
Warszawa 2004.

Praca zbiorowa (pod red. Sikorski, Z., Staroszczyk, H.),: Chemia zywnoéci Tom 1 — Gtéwne sktadniki zywnosci. WNT,
Warszawa 2017.

Praca zbiorowa (pod red. Sikorski, Z., Staroszczyk, H.),: Chemia zywnosci Tom 2 — Biologiczne wlasciwosci
sktadnikéw zywnosci. WNT, Warszawa 2017

Czasopisma branzowe: Postepy Techniki Przetworstwa Spozywczego, Przeglqd Mleczarski, Przeglqd Piekarski i Cukierniczy,
Przeglqd Zbozowo-Mtynarski, Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny, Przemyst Spozywczy, Zywnos¢ Nauka
Technologia Jakos¢, Polish Journal of Food and Nutrition Sciences

Naktad pracy studenta potrzebny do osiagniecia zaktadanych efektow uczenia si¢ — bilans punktéw ECTS

Obcigzenie studenta [h]

Udzial w zajeciach, aktywno$¢ Praca wiasna studenta
- zajecia bez nauczyciela Zajecia dydaktyczne
(ZBN)
Udzial w wykladach - -
Udzial w projekcie X 30 [h]

Przygotowanie do zajec,

. 95 [h X
Przygotowanie do zaliczenia [h]
Sumaryczne obcigzenie praca studenta 95 [h]/ 3,8 ECTS 30 [h])/ 1,2 ECTS
Punkty ECTS za przedmiot 5 ECTS

Informacje dodatkowe, uwagi

W przypadku studentow ze szczegdlnymi potrzebami, w tym: z niepelnosprawnoscia, przewlekle chorych, okreslone powyzej (w
karcie) metody i formy weryfikacji efektow uczenia si¢ dostosowuje si¢ odpowiednio do indywidualnych potrzeb tych studentow.
Szczegdtowe zasady i formy wsparcia studentow ze szczegdlnymi potrzebami: w tym z niepetnosprawnoscia, przewlekle chorych
podczas zaj¢é, zaliczen i egzamindéw okreSlono w: Regulaminie Studidéw, Zasadach Studiowania, Procedurze dotyczacej
zapewnienia dostgpnos$ci procesu ksztatcenia studentom ze szczegolnymi potrzebami, w tym: z niepetnosprawnoscia, przewlekle

chorych.




